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Les bulles se font 
plus délicates

CENTRE D'ESSAIS

30  
 produits  

testés 
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Consommer moins mais 

de meilleure qualité… 

Cette tendance nous a incités 

à sélectionner des noms 

prestigieux de champagnes, 

des bio mais aussi des MDD.

Comment nous avons procŽdŽ

NOTRE DÉGUSTATION

Les bouteilles, achetées en grandes 
surfaces et sur Internet, ont été servies 
anonymement, dans des verres Inao 
numérotés avec 3 chiffres. Chaque juré 
a dégusté sa série dans un ordre différent 
afin de gommer l’effet induit par l’ordre
 de passage. La note résulte d’une moyenne 
pondérée et arrondie : un bonus (ou un 
malus) a été appliqué à la moyenne des 
notes obtenues, selon que l’échantillon 
a été le plus (ou le moins) apprécié.
Notre jury était composé de :  
• Anne Bontour  professionnelle du vin
• Philippe Demari  professionnel du vin

• Felicity Demont  professionnelle du vin
• Léo Dezeustre  journaliste
• Sébastien Durand-Viel  journaliste
• Catherine Gerbod  journaliste
• Christophe Guitard  sommelier consultant
• Michèle Héline  journaliste 
•  Fabrice Hoerter  courtier juré-expert 

piqueur
• Vinny Mazzara  sommelière 
• Marie Orieux  professionnelle du vin
• Stéphane Philippe  c. juré-expert piqueur
• Michèle Piron  technicienne en œnologie
• Bénédicte Plaige  conseillère technique
• Aurélie Soulat  technicienne en œnologie

L
’Hexagone reste le premier 

marché mondial du cham-

pagne. Cette eff ervescence 

rapporte 2,1 milliards d’eu-

ros, selon les derniers chiffres du 

Comité interprofessionnel des vins 

de champagne (CIVC). En 2017, moins 

de promotions et de prix cassés ont 

été proposés. Les consommateurs 

ont acheté moins, mais mieux.

SURPRISES SONNANTES 
ET PÉTILLANTES

La tendance est aux cuvées qualita-

tives dont le prix moyen dépasse 20 €. 

Pour l’accompagner, notre sélection 

monte en gamme : grandes maisons 

historiques (Ruinart, Deutz, Bollin-

ger, Louis Roederer, etc.), domaines 

de vignerons en biodynamie (à prix 

équivalents) et cuvées spéciales de 

marques de distributeurs (MDD) 

offrent de pétillantes surprises… 

sonnantes et trébuchantes.

Les résultats de notre essai

Franck Pascal Reliance
Brut - Nature (Biodyvin) • 37 €

t a èr s (z e de c ret amères (zeste de citron).
• E  apéritifEn apéritif.

Fleury - Fleur de l’Europe - Brut - 
Nature (Demeter-Biodyvin ) • 31 €

r e (z s e de c ramertume (zeste de citron).
En apér f et p r le r pEn apéritif et pour le repas.

Marguet - Shaman 14 - Brut - (bio 
et Demeter) – Grand cru • 36 €

13,5/20

• En apér f et p r le r pEn apéritif et pour le repas.

Benoît Lahaye - Brut - Nature 
(Biodyvin) – Grand cru • 37 €

13,5/20

• p r f et p r le rEn a é pEn apéritif et pour le repas.

Nos dégustations, menées éti-

quettes cachées, permettent ainsi de 

répondre à cette épineuse question : 

quelle est la meilleure marque pour 

mon budget ? Le panel est compris 

entre 15 € (MDD) et 45 € (Ruinart). 

Pour faire votre choix, gardez en tête 

qu’un produit est considéré comme 

bon par nos jurés à partir de 13/20 

(barème «60»). 

Le champagne Delagne & fi ls, éla-

boré pour Intermarché par Mansart-

Baillet à Epernay et la cuvée spéciale 

Nicolas Feuillatte, du Centre vini-

cole, à Chouilly (plus de 5 000  viticul-

teurs), réalisent de meilleurs scores 

Deutz 
Classic - Brut • 39,70 €

Nicolas Feuillatte
Sélection - Brut • 18,60 €

• E  apéritifEn apéritif.
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que des marques plus réputées. Un 

verdict inimaginable si la dégusta-

tion était menée étiquettes décou-

vertes, tant l’impact du prix et du 

marketing influence nos jugements. 

LE RETOUR  
DU CHAMPION DE 2016

 › Parmi les champagnes les plus 
chers  (à plus de 34  €) et non bio, 

Deutz occupe une nouvelle fois la 

première place du classement (meil-

leur champagne «60» en 2016) et  

Bollinger la cinquième, devant Rui-

nart, Louis Roederer, Perrier-Jouët, 

Taittinger ou Laurent Perrier. 

 › Du côté des petites marques,  
(moins de 25 €), le champion est J.M. 

Gobillard & fils. Les bouteilles de 

cette maison sont vendues exclusi-

vement par Monoprix et Cora. Pour 

le reste, à l’exception d’Intermarché 

Delagne & fils (13,5/20), d’Auchan 

Veuve Émille (13,5) et de Système U 

Louis Danremont (13/20), rien ne 

vaut vraiment le détour.

 › Dans la catégorie des domaines 
certifiés bio et en biodynamie  
(entre 31 et 41 €), le vainqueur est 

De Sousa (15/20). La majorité de nos 

champagnes verts caracolent dans le 

peloton de tête (entre 13,5 et 15/20). 

Mais ces cuvées affirment une per-

sonnalité, qui plaît ou déplaît. Aucun 

de ces fleurons n’a laissé nos dégusta-

teurs indifférents. La cuvée de Benoît 

Marguet, qui travaille avec un cheval 

de trait et n’ajoute pas de sulfites, a 

été jugée par une partie des jurés, 

décousue, et par l’autre très origi-

nale. Ses bouteilles sont diffusées 

chez les cavistes (Web et boutiques).

LE VERT DÉTEINT  
SUR LA CÔTE DES BLANCS 

 › Les certifications environne-
mentales  se multiplient : Haute 

valeur environnementale (HVE), 

* Acheté à Monoprix.
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Les résultats de notre essai

Terra Vitis et la Viticulture durable 

en Champagne. Elles représentent 

15 % de l’appellation (source CIVC), 

alors que le champagne biologique 

pèse 2,1 % du vignoble (667 hectares 

et 158 domaines en 2017). 

Mais une marque historique vient 

de franchir le pas : Louis Roederer  

a engagé la moitié de son vignoble, 

soit 105 hectares, dans la certifica-

tion bio. « C’est la première maison 

champenoise à être revenue à un tra-

vail des sols dans les années 2000 et son 

engagement environnemental déteint 

aujourd’hui dans toute la Côte des 

blancs», se réjouit Pascal Doquet, le 

Le  
choix  
deBIO

ABORDABLE
TRÈS BON

15/20
Nicolas Feuillatte 
Sélection - Brut - 18,60 €
La cuvée d’une coopérative 
champenoise qui a tout 
d’une grande. 

13,5/20
Delagne & fils 
Intermarché - Cuvée 
Prestige - Brut - 14,70 €
Un rapport qualité prix 
imbattable.  

14/20
Fleury
Fleur de l’Europe - Brut - 
(Demeter-Biodyvin) - 31 €
Une cuvée fraîche en 
biodynamie accessible. 

ALIMENTATION &  SANTÉ
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 › Les champagnes à plus de 34 €  

sont tous bons, à une exception  

près ! En dessous de 35 €, une cuvée 

sur deux est à retenir.

 › La mention Premier cru n’est pas  

une garantie qualitative absolue.

 › Les cuvées en biodynamie sont 

singulières et, dans l’ensemble,  

bien notées.

 › Les marques des distributeurs  

sont à piocher avec parcimonie  

car une sur deux se place du bon  

(ou du mauvais) côté. 

À retenir

ciation des champagnes biologiques.

 › La biodynamie  est plus confiden-

tielle. Ce vocable présente une ano-

malie juridique dans la mesure où 

il n’est pas protégé. Un producteur 

peut afficher ce mot sur sa bouteille 

sans devoir justifier être en bio. 

Seuls la marque de certification 

Demeter et le label Biodyvin, accordé 

par le Syndicat international des 

vignerons en culture biodynamique, 

imposent par leur cahier des charges 

la certification bio. Ils incitent aussi 

à limiter les intrants (voir Hors-série 

n° 126S, août-septembre 2018). « La 

biodynamie nous donne une plante en 

équilibre et des raisins mûrs. C’est ainsi 

plus facile pour choisir la date de ven-

dange, mais c’est au prix d’une grande 

vigilance car la vigne n’est pas protégée 

par des produits chimiques», décrit 

Sophie Larmandier, vigneronne à 

Blancs-Coteaux.

 
UN FONGICIDE MINÉRAL 
ACCUSÉ DE MAUX

 › Contre le mildiou  qui attaque  

les vignes les années pluvieuses, 

les vignerons recourent au cuivre.  

Ce fongicide minéral est le seul auto-

risé en agriculture biologique. Pour-

tant il est accusé de détériorer les 

sols. Les exploitants bio se réfugient 

derrière les doses parcimonieuses 

qu’ils administrent et le maintien de 

la qualité de leurs sols. Par ailleurs, 

ils réclament de nouvelles études, 

en attendant de nouveaux cépages 

résistants au mildiou. La question 

est brûlante : la substance active 

“cuivre” dans les produits de pro-

tection des plantes est en cours de 

réhomologation. 

LE BIO RISQUE
DE TRINQUER
Au moment où nous mettons sous 

presse, l’Autorité européenne de 

sécurité des aliments (Efsa) recom-

mande d’abaisser la limite à 4 kilos 

par an et par hectare. Alors que le 

règlement Agriculture biologique 

admettait 6 kilos par an par hectare 

de matière lissée sur cinq ans. « Sous 

ces nouvelles contraintes, les années 

difficiles, comme 2012 et 2016, seraient 

intenables en Champagne pour les bio, 

prévient Pascal Roquet. D’après 

l’enquête menée dans 37 domaines en  

bio et sur la base des doses adminis-

trées ces dernières années, ce serait  

la fin de la quasi-totalité des cham-

pagnes biologiques. » La Commission 

européenne a jusqu’au 31 janvier 

2019 pour trancher.•
MARYSE SARGIS

Avec FARID BENSAÏD, ingénieur P
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